
Frites
La base

5,00€

Grill du moment

Cordon bleu maison au comté
Risotto de coquillettes

Frites, salade
Voir ardoise

18,50€

Pâté en croûte
Condiments et pickles

8,50€

Planche de charcuterie

Planche de fromage
Comté, Tomme Grise, Cabécou

La team charcut’ au grand complet !
21,50€

20,00€
Assiette de fromages

Moelleux au chocolat
Glace vanille

6,00€

6,50€

Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

Burger du Péry

Salade Caesar
Salade, tomates cerises, aiguillettes de poulet 
panées, Grana Padano, croûtons, oeuf mollet, 
sauce caesar

Bun’s brioché, steak de boeuf haché, tomate, 
salade, cheddar, sauce au poivre, frites

13,50€

14,50€

Planche mixte
La team charcut’ au grand complet + Comté, 
Tomme grise et Cabécou

25,00€

Dessert du moment
Demande à l’équipe !

6,00€

Croustillant de poulet
Sauce barbecue

9,00€

Glace 2 boules
Au choix : vanille, chocolat, citron

6,00€

Frites, salade

18,50€

Camembert rôti
Miel, romarin 

12,50€

Fuet 7,50€
Saucisson catalan

Confit de canard

Oeufs mayo’
Pickles de moutarde

6,00€

Anchois de Cantabrie x8 8,50€

Crumble potimarron, comté
Potimarron rôti, comté, crumble 
au Grana Padano

12,00€

Croque-Péry 7,50€

Jambon, emmental, crème
de champignons

Beurre au paprika



Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

PLAT DU JOUR

ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT

ENTREE/PLAT/DESSERT

13,50€

16,50€

19,50€

Du lundi au dimanche - 12h00/14h30



Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

6%, céréalier

3,50€ 6,50€

- Fraîche & crispy ! Fraîche & crispy ! 4,2%, céréalier

4,10€ 7,80€

4%, céréalier

4,40€ 8,40€

- Fruitée, douce & citronnée Fruitée, douce & citronnée 

5%, céréalier

LES PRESSIONS

4,40€ 8,40€

- Acidulée & «pepsée» ! Acidulée & «pepsée» ! 

6%, amer

4,90€ 9,40€

- Onctueuse, fruitée & gourmande- Onctueuse, fruitée & gourmande6%, amer

4,90€ 9,40€

7,5%, aromatisé

4,60€ 8,80€

6,7%, malté

4,40€ 8,40€

7,5%, malté

4,60€ 8,90€

- Chocolat, café, belle buvabilitéChocolat, café, belle buvabilité5%, torréfié

4,70€ 9,00€

- Ça tourne, mais c’est toujours délicieux Ça tourne, mais c’est toujours délicieux Acide

4,90€ 9,40€

4%, Cidre

4,40€ 8,40€

7,50€

SANS ALCOOL

Sans alcool, blanche, blonde,blanche, blonde,  IPAIPA

ON A AUSSI DES CANS & DES BOUTEILLES, 
DEMANDE A LA TEAM !

- Herbacée, fruitée, résineuse : la West CoastHerbacée, fruitée, résineuse : la West Coast



Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

GIN
Gin Tonic 20cl 10,00€

Gin,Tonic

Lit’chin 18cl 11,00€

Gin, citron vert, purée de litchi, 
Vermouth blanc, tonic 

VODKA
Sombre cosmo  14cl 9,00€

Vodka, purée de framboise, sirop de curaçao, 
jus de citron

Sex on the beach 35cl 9,50€

Vodka, crème de pêche, jus de canneberge, 
jus d’orange

RHUM
Piña colada 30cl 11,00€

Rhum, purée de coco, jus d’ananas, 
crème, chantilly au rhum

Mojito 18cl 9,50€

Rhum, menthe, cassonade, citron vert,
eau gazeuse, Angostura

Mojito fruits 18cl 10,50€

Rhum, menthe, cassonade, citron vert,
eau gazeuse,  purée passion/fraise/fruits rouges

SPRITZ
Classique 22cl 9,50€

Select aperitivo, Prosecco, 
eau gazeuse

Saint Germain 22cl 10,50€

Liqueur de sureau, Prosecco, 
eau gazeuse 

MULES
Moscow 12cl 10,50€

Vodka, citron vert, ginger beer

Jamaican 12cl 10,50€

Toulousain 22cl 10,50€

Crème de violette, Prosecco, 
eau gazeuse 

London 12cl 10,50€

MOCKTAILS
La mère framboise 20cl 7,50€

Purée de framboise, sirop de framboise, 
citron vert, jus de pomme, tonic

La Grenade 20cl 7,50€

Purée de litchi, purée de framboise, ginger beer,
citron vert, jus de canneberge

Virgin mojito 18cl 7,50€

Menthe, cassonade, citron vert, 
eau gazeuse 

Virgin Piña colada 30cl 7,50€

Lait de coco, jus d’ananas

Rhum, citron vert, ginger beer

Gin, citron vert, ginger beer

Virgin Sex on’  30cl 7,50€

Crème de pêche, jus de canneberge, jus d’orange

Cosmopolitain 12cl 9,50€

Vodka, triple sec, jus de canneberge, jus de citron

TEQUILA
Margarita 12cl 9,50€

Tequila, triple sec, jus de citron vert

Pornstar martini 12cl 9,50€

Vodka, liqueur passion, sirop passion, vanille



Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

ROUGE
Domaine L’Amourier, San Brès 5,50/31,00€

Région : Languedoc Appellation : Minervois
Cépages : Grenache, Syrah, Carignan
Fruits rouges mûrs, épices, touche gourmande 
et soyeuse.

Mas Del Périé, Jour fruit

ROSE
Domaine Estandon, Souvenir du Var

BLANC SEC

BLANC DOUX

CHAMPAGNE

Région : Cahors Appellation : Cahors
Cépages : Malbec
Fruité, juteux, souple.

Région : Provence Appellation : IGP Var
Cépages : Cinsault, Grenache
Vif, frais, fruité.

Domaine Estandon, Insolence
Région : Provence Appellation : IGP Méditerrannée
Cépages : Grenache noir, Syrah
Joli fruit, notes de fraise, vif et gourmand. 

Domaine des Schistes, Illico
Région : Roussillon Appellation : IGP Côtes Catalanes 
Cépages : Macabeu
Floral, fruité, expressif.

Domaine Estandon, Grain d’Azur
Région : Provence Appellation : IGP Méditerrannée 
Cépages : Chardonnay
Fruité, rond, vif et équilibré.

6,00/34,00€

5,00/28,00€

5,50/31,00€

5,00/28,00€

5,00/28,00€

Domaine Ormarine, esprit de Villemarin
Région : Languedoc Appellation : IGB Côtes de Thau Blanc 
Cépages : Grenache blanc, Terret Bourret, Colombard
Intense, fruits confits, miellé, gourmand et frais.

5,00/28,00€

Sandrin, À travers Celles, Extra Brut
Région : Champagne Appellation : Champagne
Cépages : Pinot noir, Pinot blanc
Fruité, floral, touches salines en bouche, complexité, 
gourmandise, précision et équilibre.

105,00€

vin nature ou en biodynamie



Prix TTC, service compris. La maison n’accepte pas les chèques. Paiements acceptés : carte bleue, espèces et titres restaurants
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé pratiquez une activité physique régulière.

APERITIFS
Vermouth artisanal Blanc ou rouge 16,5° - 6cl

Pastis Un Marseillais

BOISSONS FRAICHES

BOISSONS CHAUDES

6,00€

45° - 3cl 3,00€

Liqueur de menthe artisanale 20° - 6cl 3,00€

Kir - demande les parfums ! - 14cl 3,00€

Demande à la team !

1 shooter 2,5 cl
12 shooters 2,5 cl

3,50€

35,00€

Café Serré, expresso, allongé 

Café double

1,90€

3,00€

Café noisette 3,00€

Thé 3,00€

Cola artisanal 33cl
Euskola, Euskola zéro

4,00€

Tonic artisanal 20cl 
Classique ou Ginger beer 

4,50€

Thé glacé Maison Monin 50cl
Thé pêche 

4,50€

Thé glacé artisanal 25cl
Eusko Tea 

4,50€

Ttiki 25cl
ACE, abricot, ananas, orange, pomme 

4,50€

Jus pressé 20cl
Orange ou citron 

4,50€

Ogeu limonade 25cl 3,50€

Eau Ogeu plate 75cl 8,00€

Eau Ogeu gazeuse 33/75cl 4,20/8,00€

Sirop à l’eau Monin 22cl 3,00€
Demande les parfums à la team !

Diabolo 22cl 4,00€
Demande les parfums à la team !

Jus pétillant 33cl 4,50€
Pressoir du pays basque - orange mandarine

Infusion bio

Grand crème

Chocolat chaud

Chocolat/café viennois

Cappucino

Café frappé

1,90€

3,00€

3,00€

3,00€

1,90€

3,00€Sup.lait +0,5, sirop + 0,2€


